Entrée du jour + Plat du jour

FORMULE 26,70€ :

Choisissez parmi, une entrée, un plat et un dessert dans la carte..

FORMULE 21,50€
Entrée Carte + Plat Carte ou  Plat Carte + Dessert Carte

FORMULE DU JOUR
Formule : 12,00€
Entrée du jour + Plat du jour + Dessert du jour

Formule : 16,00€

ou ou
Plat du jour + Dessert du jour Plat du jour + Café gourmand

Plat du jour : 13,00€
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Suggestiony :

Hamburger du moment, pain aux graines maison, steak haché 17,00€
de boeuf (FR)

Tartare de beeuf (FR) 17,00€
Consulter également notre ardoise. )
4 N\
Les Mo Sllacdes. :
Salade de pois chiche, tomates, poivrons, féta 14,60€
Salade Lyonnaise 13,50€
Salade, tomates, asperges, burrata, tapenade 15,50€J

Filet de poisson, pommes de terre

Steak haché (FR), pommes de terre

MENU ENFANT (10ans) 13,50€

i Nos entrées se déclinent en

ot version XL pour 4,10€ de

Gratin de ravioles supplémen’r.

Sirop et Glace

CARTE
Entrées :
() Pain de viande aux champignons, tapenade 8,50€
¥ Salade de pois chiche , poivrons, féta, tomates 8,50€
Tian de légumes au chévre, coulis de tomates 8,50€
Plats :
Demi magret de canard,laqué barbecue (ue) pommes de terre  18,00€

au romarin
Filet de poisson sauce safran, écrasé p.de terre, risotto de céleri 18,00€

() Risotto, asperges, petits pois, burrata, piment d'Espelette 16,00€
Ravioles du Royans & la sauce tomate, féta, poudre d'olives 16,00€
noires
Desserts :
Panna cotta noix de coco , coulis maison 7,00€
Flan patissier maison 7,00€
Coulant au chocolat Valrhona®, coeur surprise, glace vanille. 7,50€
Créme brilée, parfum selon 'humeur du chef 6,50€
Salade de fruits frais 6,50€
Café gourmand +1€ dans les formules 8,00€
Vacherin maison 7,00€
Fromages et Glaces :
Café Liégeois 7,90€

Coupe glacée: 2 boules chocolat, 1 boule caramel, coulis caramel 7,90€

beurre demi-sel, chantilly

Coupe glacée: 2 boules fruit de la passion, 1 boule citron, coulis  7,90€
de fruits, meringue, chantilly

Fromage blanc, creme ou coulis de fruit maison 4 90€
1/2 Saint Marcellin 6,50€



